«Partiremo dai guanciali di baccala». Contmua la rassegna «Cortina cultura e natura». Oggi mterviene Gore Vidal, giovedi Magdi Allam

«] miei piatti nascono dalle passeggiate in montagna»

Cracco, lo chef vicentino del ristorante Peck, ¢ l'ideatore della cena pit ambita dell estate ampezzana

g

CORTINA — Un sapore
montano con profumi veneti. E
quanto deliziera il palato dei
centodieci selezionatissimi ospi-
ti che parteciperanno alla cena
pil ambita dell’estate ampezza-
na. L’appuntamento ¢ per stase-
ra (ore 20.30) al Ristorante «El
Camineto» di Cortina. Artefice
dell’evento, che si inserisce nel-
'ambito della rassegna «Corti-
na, Cultura e Natura 2004» e
che, non a caso, s’intitola «Sug-
gestioni e sapori di montagna»,
¢ Carlo Cracco, chef del celebre
ristorante Cracco- Peck di Mila-
no. «Da sempre nutro una forte
passione per la montagna — di-
ce Cracco. — Ci vado sia duran-
te 'estate che durante 'inver-
no. Amo camminare tra i boschi
¢ soffermarmi laddove vedo
una pianta, un germoglio o una
radice che non conosco. Se ho
dubbi, mi informo presso la gen-
te del luogo. E cosi che colgo
nuovi sapori». Ed ¢ cosi che ¢
nata l'idea della cena-degusta-
zione. «L'interg ment sara ispi-
rato alle tradizioni del Veneto,
la mia regione».

Cracco nasce infatti a Vicen-
za, 38 anni fa; da li prende il vo-
lo verso i pit rinomati ristoranti
del mondo, fino ad approdare a
Milano, quattro anni fa. «Come
antipasto serviremo i guanciali
di baccala — dice. — Seno un
piatto "da cinema"; il gusto €
prelibato». La cena si aprira
con I'albume sodo montato a ne-
ve, cui fara seguito il tuorlo
d’uovo marinato. Come primo
piatto, ravioli al latte di capra
con funghi porcini; il secondo
sara costituito dalla classica mi-
lanese a cubi: «quella ci ha reso
famosi dappertutto», sorride
Cracco. La vera chicca, comun-

que, ¢ il dessert. «L’ispirazione
- racconta - m’¢ venuta nel mese
di giugno, passeggiando tra i
sentieri cortinesi. Osservavo il
pino mugo, con quelle pignette
grandi come un’oliva. La gente,
qui, le utilizza per farne distilla-
t1. To, invece, le ho adoperate
per farne una crema, che ¢ risul-
tata leggera e dal gradevolissi-
mo gusto di eucalipto e menta.
Se chiudi gli occhi, insomma
(sorride), ti sembra di essere tra
1 boschi. La propongo da circa
un mese a Milano, abbinandola
a pere e cioccolato: il successo ¢
strepitoso».

Gli appuntamenti con la ga-
stronomia non si esauriranno
comunque con la cena di stase-
ra. «Spazio al buon gusto» si
estendera per tutto il mese. Il
14 ci sara «Cioccolato che pas-
sione!», il 21 ci sara il debutto

| La specialita

| Che cosa consiglia lo
| chef? Crema al pino mugo
con pezzi di pera e
cioccolato. Lungo i
sentieri di montagna si
| raccolgono gli ingredienti.
| Siprendono le pignette e
- | simettono ininfusione. Il
" | liquido ottenuto, dal
| profumo di bosco, si usa
per fare la crema. Questa,
al sapore di eucalipto e
~ | menta, viene posta sopra
| un quadrato di zucchero
che funge da base per i
bigne al cioccolato e pezzi
di pera.

dell’Universita di Scienze Ga-
stronomiche (500 richieste a
fronte di 65 posti, n.d.r.). I1 23
tocchera a «Stelle emergenti»,
cena- degustazione curata dai
giovani chef Flavio Ghigo (vinci-
tore del premio «Risotto del-
I'anno») e Marcello Leoni. Da
non dimenticare la kermesse
tra musica e libri «Nutella Par-
ty» (12 agosto). Un aspetto,
quello culinario, che rende dun-
que ancor pill «allettante» la gia
prestigiosa rassegna.

Ecco dunque che, alle 18 di
oggi, lo scrittore statunitense
Gore Vidal presentera al Pala-
Volkswagen il suo volume De-
mocrazia Tradita (edizioni Fazi;
conduce il sociologo Domenico
Masi). Domani, alla stessa ora, i
giornalisti Giovanni Floris,
Claudio Sabelli Fioretti, Gian-
carlo Santalmassi e Andrea Va-
lentini (vicedirettore Tg3) dibat-
teranno sulla posizione della Si-
nistra (conduce Enrico Cisnet-
to). La i‘era, alle 21.15, un Cfolto

o di esperti (tra cui Gian-
rglli-qu}émannoF,) mini(stro delle Po-
litiche Agricole e Forestali,
Franco Debenedetti, senatore
Ds, e Massimo Calearo, presi-
dente Federmeccanica) inda-
gheranno sul futuro economico
del nostro paese (conduce Da-
rio Di Vico, vicedirettore del
Corriere della Sera). Grande at-
tesa per lincontro di giovedi
con Magdi Allam (ore 18, con-
duce Jas Gawronski). Editoriali-
sta del Corriere della Sera e auto-
re del volume Kamikaze made
in Europe (edizioni Mondado-
ri), il grande esperto di proble-
matiche mediorientali riflettera
sullo scottante tema «Riuscira
I'’Occidente a sconfiggere il ter-
rorismo islamico?».

Anna Maria Girelli Consolaro

IN CUCINA

STASERA A BASSANO

Carlo Cracco &
nato a Vicenza,
38 annifa. Dali
ha preso il volo
verso i pili
rinomati
ristoranti del
~mondo, fino ad
approdare a
Milano quattro
anni fa. A Milano
¢ lo chef del
ristorante
Cracco- Peck.
Per la cena di
staseraa
Cortina, Cracco
si e ispirato alle
tradizioni del
Veneto e ai
| profumi dei
boschi

Le mille domande del «Grulio Cesarey i Mazzarell

BASSANO (Vicenza) - Una serie di questioni da
togliere il fiato. Come si lotta contro il potere? La vio-
lenza ¢ sempre sbagliata? Verita e violenza possono
camminare insieme? Quali errori si porta dietro, e
quali conseguenze, una rivolta armata? Quali errori si
porta dietro, e quali conseguenze, una rivolta pacifi-
ca? Seno solo «terroristi» quelli che dichiarano guer-
ra ai potenti? Puo una figura «politica» uccidere, e
poi presentarsi davanti al popolo a spiegare il perche
della sua azione? E’ legittimato a farlo? Perché si de-
ve uccidere? Perché non si deve uccidere? Come si
lotta? Oggi, come si lotta? Ieri, come si & lottato? Si
sono fatti e si faranno sempre gli stessi errori? Esiste
una guerra giusta? Esiste un esercito buono? Ogni ri-
voluzione ¢ sempre sconfitta? Chi sbaglia, paga? Chi
paga? Chi, vince?

Attorno a queste domande Paolo Mazzarelli ha fat-

to girare il suo Giulio Cesare in scena stasera al Castel-
lo degli Ezzelini (ore 21, 12 Euro, info 0424524214
all'interno di Contemporanea-mente, la sezione di
Operaestate Festival Veneto riservata alle incursioni
drammaturgiche.di nuove compagnie e ai loro sguardi
non convenzionali. In questo caso il Giulio Cesare sce-
spiriano viene visto come ritratto di una generazione
travagliata dai dubbi. In scena accanto a Paolo Mazza-
relli, Tommaso Banfi, Fabio Monti, Lino Musella, Va-
leria Sacco. Un cast di giovani artisti di grande talen-
to, usciti dalle migliori scuole di teatro italiane, per
uno spettacolo interamente costruito sulla forza evo-
cativa dell'attore. Uomini e donne in crisi col loro tem-
po, presi dalla impellente necessita di agire per cam-
biare, per combattere o per difendere, per uccidere o
per amare, ognuno secondo i propri punti di vista.
Ma. Co.




